
Marzipankartoffeln 
 

 

Zutaten   Zubereitung 

 

100g Marzipan  1. Marzipan und Puderzucker richtig durchkneten. 

80g Puderzucker 

 

    2. kleine Kugeln formen 

 

1 EL Kakaopulver 3. rundum mit bisschen mit Kakaopulver wälzen und evtl. 

        nochmal mit Hand in Kugel rollen. 

 

    Tipp: Wenn man wälzt, hat man zu viel Kakaopulver 

drum herum. Daher nur bisschen drücken in Kakao, 

dann daraus Kugel machen. 


