Zwiebelsuppe nach Art der legendiren Pariser
Markbtfrauen - auch Arme-Leubte-Essen

Zukaten fur 4 Personen:

1 Kq Gemiisezwiebel, § £L 0L, 2 EL Mehl, 2 TL
Zucker, 315 ml brockenen Weidwein, 1 Liter
Gemiisebrithe, Salz, Pleffer

dazu:
Baguette oder Toast, getriebene Kase
(Gruyere)

Zwiebeln ditnnen und Scheibe schneiden

Topf mit OL und Zwiebeln andinsten bis glasig - Butter geben und mehl
streuen rithren, dann Weidwein und Brihe geben - ca. 15 bis 30 minuten
offenen Deckel kdchelin, Salz, Zucker, Pfeffer abschmecken

Bagubte oder Toast rosten

Suppeschale mik Zmi,ebel.suppe geben und Brot oben legen - Kase streuen

Im Ofen grillen 3 Minuten bis Kase schmelzen - fertiq

Guben Appetit - Armin Hasselbach



